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IMPORTANT

Lors de lutilisation d'appareils électriques, il est indispensable de respecter
toujours les précautions de sécurité principales, y compris les suivantes :

Lire toutes les instructions.

Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées ou les boutons,
Afin d'éviter tout incendie, choc électrique et blessure, ne pas plonger le
cordon, la fiche ou l'appareil dans 'eau ou dans nimporte quel liquide.

Il est nécessaire de contrbler attentivernent lorsque I'appareil est utilisé
par des enfants ou & leur proximité.

Débrancher de la prise de courant lorsque l'appareil n'est pas en service
et avant son nettoyage. Laisser refroidir lappareil aussi bien avant de
retirer et de mettre en place ses accessoires quavant de le nettoyer.

Ne pas utiliser l'appareil avec un cordon ou une fiche détériorés, aprés
un mauvais fonctionnement de l'appareil ou son endommagement de
nimporte quelle maniére. Renvoyer lappareil au centre dassistance
agrée le plus proche pour tout contrdle, réparation et réglage.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le constructeur de
lappareil pourrait engendrer des incendies, des chocs électriques et des
blessures.

Ne pas utiliser a l'extérieur.

Ne pas laisser les cordons pendre des bords de la table ou du plan de
travail, ni toucher les surfaces chaudes.

Ne pas placer prés du feu ou sur une cuisiniere, électrique et d gaz, ou
dans un four chaud.

Toujours brancher le cordon dalimentation & la machine d'abord et
ensuite a la prise de courant sur le mur. Pour débrancher, éteindre toute
commande en appuyant sur « OFF » et ensuite enlever la fiche de la
prise de courant sur le mur.

Ne pas utiliser [appareil pour toute autre utilisation non prévue.

Garder ces instructions.

CONSERVER
CES INSTRUCTIONS



PRECAUTIONS

La machine est réservée a un usage domestique. Tout entretien, en
dehors du nettoyage et de l'entretien usuel par 'usager, doit étre fait par
un service aprés-vente autorisé.

Ne pas plonger la base dans l'eau. Pour éviter les courtscircuits et les
décharges électriques, ne pas démonter la base. Elle ne contient aucune
piece qui demande un entretien de la part de lusager. Toute réparation
doit étre effectuée par le personnel dun service aprés-vente autorisé.
Vérifier si le voltage correspond bien aux spécifications apparaissant sur
la plaque signalétique.

Ne jamais mettre de l'eau tiéde ou chaude dans le réservoir ; mais
toujours de l'eau froide.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de l'appareil pendant le
fonctionnement et en écarter le cordon électrique.

Ne pas utiliser d'alcool éthylique, de solvants, d'essences, de poudre a
récurer et/ou d'objets abrasifs pour le nettoyage de la machine.

Utiliser de l'eau purifiée ou en bouteille pour assurer le bon golit du café.
Il sera toutefois nécessaire de procéder au détartrage de votre machine
tous les 2-3 mois.

Ne pas utiliser du café au préparation @ base de sucre (ex : caramel) ou
mélangé avec toute autre recette.

INSTRUCTIONS SUR
LE CORDON ELECTRIQUE

Votre appareil est muni dun cordon électrique court ou dun cordon
dalimentation détachable, afin déviter de trébucher ou de semméler
avec un cdble plus long.

Des cordons détachables plus longs ou bien des rallonges sont disponibles
et ne peuvent étre utilisés que si l'on prend toutes les précautions dusage.
En cas dutilisation d'un long cordon d'alimentation détachable ou d'une
rallonge,

. La tension électrique de fonctionnement marquée sur le cordon
dalimentation détachable ou sur la rallonge doit étre au moins égale a
celle de l'appareil.

. Sila fiche de I'appareil a une connexion de terre, la rallonge devrait étre
une rallonge de terre & 3 fils et

. La rallonge ne devra pas encombrer le plan de travail ou le dessus de table,
afin d'éviter que les enfants la tirent ou trébuchent accidentellement.



1. Introduction au manuel

Avant-propos

Merci d'avair acheté cette machine & café superastomatique Gaggia Anima !

Dans ce manuel, vous trowverez toutes les informations nécessares pour linstalfation,
I'utilization, le nettovage et le détartrage de votre machine.

Dians le chapitre « 2 Présantation du produt o, vous prendrez connaissance des différentes
towches et des composants de la machine.

Le chapitre « 3. Sécunté » doit &tre bu avec attention pour éviter tout nsque di a un
usage incomrect ou emoné de la machine.

Les chapitres « 4, Opénations prélimingires » et o 5. Activation et désactivation » offrent une
descripteon dtape par #tape du placement de la machine et de sa préparation & Femploi.
Le chapitre ¢ &. Litifsation » décrit comment la machine daoit &tre utilisée, avec une liste
de toutes les boissons quielle peut préparer.

Le chapitre o 7. Nettoyoge et entreten & permet de conserver votre maching dans des
conditions dutilisation optimales.

Pour tout probléme d'utifisation, veulllez vous référer au chapitre « % Résalution des
problémes w

Les chapitres restants fowmassent une aide pour une utilisaton rapide.

Remarques

A Ce document fat partie intégrante de votre machine et doit étre conservé avec soin en

wue d'une consuftation future, Ce document est protégé par copyright.

2. Présentation du produit
2.1 Le produit

2.2  Accessoires

LN
Te T

A
“T
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Cette machine est destinée A la préparation de cafié avec des grains de café entiers et
elle est équpée d'un moussewr A lait classique pour préparer rapidement et faclement
un cappuccing de bonne qualitd. Elle peut également distnbuer de la vapeur et de
leau chaude Voici les caractéristiques particuliéres de ka machine :

Gaggia Adapting System

Le café est un produt naturel et ses caractéristiques peuvent vaner selon son ongine,
son mélange et sa tornéfaction. La machine est pourvoe dun systéme d'autoréglage
qui lui permet de valoriser votre café en grains préfénd, Elle se régle automatiquement
aprés la distribution de plusiewrs cafés,

Réglage de 'intensité du café

Vous pouver chorir votre mélange de café préférd et régler la quantité de café i
moudre en forction de vos godts parsonnels. il est possible d'utdiser du café prémoutu,
Moulin a café en céramigue

Les moulins 3 café en céramigue garantissent touours un degré de mouture parfat, et vous
permetient un réglage qui satsfera parfatement vos golis. Cette technologie offre une
gonzervation totale de fandme tout en garantissant |e vértable godt italien de chagque tasse de café.
Fanction économie d'énergie

La machine  café expresso superautomatique Gaggia est congue pour assurer des
donomies d'énerge, comme cela est prouvd par Nétiquette-énergie de Classe A Aprés
un laps de temps présélectionné, la machine passe automatiquement en mode stand-by:

Cible d'alimentaticn

Mode demploi

Bande de test de dureté de Feau

Outil multifonction

+ Clé de réglage du moulin & café

*+ Curil de nettoyage de la conduite de sortie du café
= Mesure pour café prémoulu

Pinceau de netteyage (en option)

Graisee pour le groupe de destibution (en option)

FRAMNCAIS 1



2.3  Principaux composants
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1. Touche STAMD-BY
2 Logement du réservoir 3 eau
3. Réservoir i café en grains
4,  Compartiment 3 café prémoulu
5. Réservoir a eau amovible
6. Interrupteur général

I, oM

0. OFF
7. Prise du cible d'alimentation
8. Tiroir a marc
2. Bac dégoutternent
0 Grlle du bac d'égouttement
1. Buse de distribution du café
12 Mousseur i lait classique

1. Couvercle du réservair 3 eau
L Couvercle du réservair i café
en grains
3. Couvercle du compartiment 3
café prémoulu
4. Porte de service
5 Tiroir i café
& Groupe de distribution
7. Buse de distnbution du café
8 Bac d'égouttemnent
2. Tiroir & mare
0. Moyant 'Bac d'égoutternent
plein’
11.  Mousseur a lait classique
+ Buse de vapeur (fixe)
* Protecteur en caoutchouc

1. X2 Touche ESPRESSD
) Touche ESC
2. &P Touche ESPRESSO LUNGOD
3. g& Touche AROMA STRENGTH
v Touche OK
4, dfb Touche STEAM
# Touche UP
5. & Touche HOT WATER
6. Y= Touche MEMU
W Touche DOWM
7. (D Touche STAND-BY
8. Afficheur
Sur Mexemple :
Menu princpal : prét pour la
distribution
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Sécurité

Cette machine est dotée de dispositifs de sécurité. Il est toutefois nécessaire de lire
et de suivre attentivement le chapitre « 3.1 Consignes de sécurité » et dutiliser
la machine en se conformant aux instructions contenues dans ce mode d'emploi
afin d'éviter toute blessure ou dommage accidentel causés par un mauvais emploi
de la machine. Conserver ce mode d'emploi pour toute référence & venir.
Consignes de sécurité

* La section « Attention » met en garde |utiisateur sur des blessures graves
éventuelles, un danger pour la vie et / ou des dommages sur la machine.

* La section «Avertissements » met en garde ['utilisateur sur des blessures légéres
éventuelles et / ou des dommages sur la machine.

A |l est nécessaire de lire avec attention ce manuel avant d'effectuer toute opération
ou maintenance,

Attention
A Brancher la machine & une prise murale dont la tension correspond aux données
techniques de la machine.

A Brancher la machine a une prise murale pourvue de mise a la terre.

= Le cdble dalimentation ne doit pas pendre de la table ou du plan de travail et ne
doit pas étre en contact avec des surfaces chaudes.

= Ne pas plonger la machine, la prise de courant ou le cdble d'alimentation dans
l'eau (danger de choc électrique ).

= Ne pas verser de liquides sur fe connecteur du cdble d'alimentation.
= Ne jamais diriger le jet d'eau chaude vers des parties du corps : danger de brilures !
= Ne pas toucher de surfaces chaudes. Utiliser les poignées et les boutons.

A Eteindre la machine & partir de linterrupteur général avant de débrancher la fiche
de la prise murale :

- En cas danomalies.
- Si la machine n'est pas utiisée pendant une longue période.
- Avant de nettoyer la machine.

A Tirer la fiche et non le cdble d'alimentation.

= Ne pas toucher la fiche avec les mains mouillées.

A Ne pas utiiser la machine si la fiche, le cdble dalimentation ou la machine sont
endommages.

= N'effectuer aucune modification sur la machine ou le cdble d'alimentation.

A Toutes les réparations doivent étre effectuées par un centre d'assistance agréé par
Gaggia pour éviter tout danger.

A La machine n'est pas congue pour étre utilisée par les enfants de moins de 8 ans.

FRAMCAIS 3
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A [ a machine peut étre utilisée par les enfants a partir de 8 ans, si on leur a appris
a utiliser correctement la machine et s'ils sont conscients des risques potentiels,
ou bien s'ils sont sous la supervision dun adulte.

A [es operations de nettoyage et d'entretien ne doivent pas étre executees par
des enfants, sauf sils ont plus de 8 ans et agissent sous la supervision dun adulte.

A Garder la machine ainsi que son cdble dalimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

A [a machine peut étre utilisée par des personnes ayant de faibles capacités
physiques, mentales ou sensorielles, ou ayant une expérience et / ou des
compétences insuffisantes, si on leur a appris & utiliser correctement la machine
et si elles sont conscientes des risques potentiels, ou bien si elles sont sous la
supervision d'une personne adulte.

A Surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec la machine.
= Ne pas insérer les doigts ou d'autres objets dans le moulin & café.

Avertissements

A Cette machine est uniquement destinée a un usage domestique. Elle n'est pas
indiquée pour une utilisation dans des cantines, dans les espaces cuisine de
magasins, bureaux, usines ou d'autres environnements de travail.

A Toujours poser la machine sur une surface plane et stable.

= Ne pas placer la machine sur des surfaces chaudes, proches de fours chauds, de
chauffage ou d'autres sources de chaleur.

A Ne verser que du café torréfié en grains dans le réservoir. $i du café en poudre,
soluble, du café vert ou d'autres objets sont insérés dans le réservoir @ café en
grains, cela peut endommager la machine.

A | aisser refroidir la machine avant d'insérer ou d'en retirer des parties. Les surfaces
chauffantes pourraient retenir de la chaleur résiduelle aprés utilisation.

= Ne pas remplir le réservoir avec de l'eau chaude ou bouillante. Utiliser uniquement
de l'eau froide potable non pétillante.

= Pour le nettoyage, ne pas utiliser de produits abrasifs ou de détergents agressifs.
Un chiffon doux et imbibé d'eau est suffisant.

A Fffectuer régulierement le détartrage de la machine. La machine indlique lorsqu'i
est nécessaire d'effectuer le détartrage. Si cette opération n'est pas effectuée,
l'appareil cesse de fonctionner correctement. En pareil cas, la réparation n'est
pas couverte par la garantie !

S Eviter de garder la machine & une température inférieure & 0° C. Leau résiduelle
a lintérieur du systéme de chauffage peut geler et endommager la machine.

= Ne pas laisser d'eau dans le réservoir si la machine n'est pas utilisée pendant
une longue période. L'eau pourrait étre contaminée. Ultiliser de l'eau fraiche a
chaque utilisation de la machine.

FRAMCAIS



4. Opérations préliminaires
Ak S'assurer de lire le chapitre « 3. Sécurité » .

4.1 Positionnement
Pour une utiksation optimale, § est recommandé de placer la machine dans un endroit
que laisse assez d'espace autour d'efle pour fonctionner
Espace pour le fonctionnement F
oo o2 owi w2 H
150 mm L3 mm 430 mm 150 mmn 340 mm

Déballage et placement
Lembaflage onginal a été congu et réalisé powr protéger la machine au cours de sa
fvraison ; il est conseié de le garder pour déventuels transports 4 venir,
Enlever la machine de son emballage,
*  Choisir une surface dappui slire et bien nivelée boin de toute source de chalews &
I'intérieur, dans un endroit assez bien éclairé, propre et pourvu d'une prise de courant
facilement accessble.
*  Mettre la machane dans une position qui lasse assez d'egpace autour pour fonctionner,
4.2 Remplissage du réservoir a eau
> Soulever le couvencle du réservoir 3 eau,

>  Prendre le réservoir par la posgnée,
*  Rincer ke rdservor avec de 'eau froide,

—F pas remplr le réservoir avec de I'eau chaude, bowllante, gazeuse ou d'autres
bguedes qui pourrasent endommager le réservoir et la machine, Utifser de 'eau fraiche
4 chaque utisation de la machine,
*  Remplir le réservoir aver de 'eau fraiche froide jusqu’au niveawn MAS
*  Réintroduire le réservoir dans la machine et wérifier qu'il est been ms en place,

4.3 Remplissage du réservoir a café en grains
> Soulever e couvercle du réservoar & calé en grains,
= Me pas verser trop de grains de café dans be réserwoer pour ne pas réduire la quakté
de mouture de la machine,

Ak Me pas verser de café en poudre, soluble. de café vert ou d'autres substances dans le
régervoir, cela peut endommager la machine, Me remplir le réservoir qu'avec du café
torréfié en grains. Me pas le rempéir avec des grains de café vert, caramélisés gu aromatisés,

*  Verser doucement le café en grains dans le réservoir & café et replacer be couvercie,

4.4 Branchement et démarrage

»  Brancher la fiche sur la prise de courant placée au dos de lappareil.

*  Brancher la fiche & l'extrémité opposée du cible d'amentation sur une prse de
courant murabe ayant une tension appropriée, comme indigué sur Métquette 3
I'intériewr de la porte de service,

> Mettre Iinterrupteur général sur OM pour allumer la machine,

> {D La touche STAND-BY dignote. Appuyer sur la touche pour allemer la machine,
L'afficheur indique qu'il est nécessaire d'amorcer le cirout | procéder comme indigué
dans le chapitre « 5.2 Premiére mise en marche 2.

dk S la touche STAND-BY est appuyée pendant plus de 8 secondes, la fanction DEMO
MODE se met en manche. Powr sortir du mode démonstration, &teindre et allumer la
machine en utiksant Mnterrupteur général,

FRAMCAIS 5



5. Activation et désactivation
Ak S'assurer de lire le chapitre « 3. Sécurité n .

5.1 Utilisation des touches de sélection
Certanes touches de fornction peuvent &re utilisées pour naviguer 3 I'nténeur des
fonctions [/ menus
J La touche OF est utilisée powr sélectionner / confirmer / amméter la fonction,
B La touche ESC est wtilisde pour retourner au menu pringipal d'un niveas & la fos,
% La touche LIP est utilsde pour e déplacer vers le haut.
W La touche DOWN est utdsée pour se déplacer vers le bas,

5.2 Premiére mise en marche
Il faut effectuer les opérations suivantes avant la premiére utlisation :
+ Amorgage du circuit hydraufique.
* Lin cycle automatique de ringape / auto-nettoyage,
+ Un cycle de ringage manuel,

5.2.1  Amorgage du circuit hydraulique

Ay cours de ce processus, de I'eau fraiche coule dans le crrcuit interne et la machine
se réchaufie, L'opération demande quelques menutes,

= Wérfier que la buse de dstribution du mousseur 3 lat classique est installée,

> Mettre un récipient sous ke mousseur 3 lait,

?J Appuyer sur la touche OK pour commencer le cycle d'amorgage du circust

/"‘\ hydraufigue. La machine commence la distibution deau chaude par le bais du
10, moussewr 4 lait La barre de progression sur 'afficheur indigue I'état d'avancement
J de 'opération, La machine aréte automatiquement la distribution de I'eau. Lafficheur

indique que la machine chauffe. & la fin de la phase de chauffage, la machine lance un
cycle automatique de ringage / auto-nettoyage des circuds intermes,

5.2.1 Cycle automatique de ringage [ auto-nettoyage
> Mettre un récipient sous la buse de distribution du café,
Q Fiy Rreque de bridures | Attention aux projections d'eau chaude ou de vapeur
L'opération dure mains d'une minute Attendre que be cycle se termane automatiquement.
J Si nécessaire, le cycle peut &tre intermompu en appuyant sur la touche QR
> Wider be rédcipient. La machine retourne au meru prncipal,
I est mamtenant possibée de lancer le cycle de nngage manuel,

J

5.2.3 Cycle de rincage manuel

Le cycle de ringage manuel complet comprend deux phases consecutives |
* Lne & Phase de ringoge du circuit de distribution du café o, 4 répéter deus fois.
= Une o Phase de ringage du chreuit de distribution de Meau chaude b,
Phase de ringage du circuit de distribution du café
Aucours de cette phase, ke oycle de distnbution du café démarmre,
® = Mettre un récipient sous la buse de distriibution du café,
I = LF Appuyer sur la touche ESPRESSO LUNGO, La machine commence & distribuer du
u ‘“ café.
o () Répéter les opérations précddentes, pus continuer
= Aprés distribution du produt, vider ke récipient.
J Si nécessaire, le cycle peut &tre intermompu en appuyant sur la touche O,

Phase de ringage du circuit de distribution de I'eau chaude
> Suivre les instructions du chapitre o 4.2 Remplissoge du résenair & eou & et remplir be

réservoir jusquau niveau CALC CLEAM.

6 FRAMCAIS
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5.3 Reglages

Suivre les instructions du chapire « 6.4, 1 Distibution d'eou chaude v et distribuer de l'eau jusqu'd
laffichage du symbaole ‘réservoir 3 eau vide' Vider ke réopient

Sunvre les instructions du chapitre « 4.2 Remnplissage du msarvair & eou » et remplir le
réservoir jusquiad niveau MAK, La machine est préte pour la distribution,

La machine est fournie aver des réglages de distrbution par défaut Pour améliorer la qualité et
le godit du café, il est recommandé d adapter les réglages. Motamment, pour obtenir un godt plus
fort, régler la température d'infusion, 'ardme et la finesse de mouture & [échelon be plus dlevé.

5.3.1 Mesure et réglage de la dureté de 'eau
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La mesure de la dureté de I'sau est trés importante afin de

* Déterminer la iréquence de détartrage de la machane.

* Llliser correctement be filtre 3 eau INTENZA+ Vewllez vous reporter au chapatre
o 10,2 Fitre & egw INTENZA+ &,
Irmmerger dars Feau la bande de test de dureté de I'sau (fourme avec fa machine) pendant 1
seconds.
Enlever la bande et attendre pendant 1 minute,
Wérifier combien de carmés changent de couleur; puis consulter e tableau.

nurrbrudum-rhmugmi valeur a régler dureté de I'eau
1 | 1 | eau trés douce
p] | p) | eau douce
3 3 eau dure
4 | 4 | eau trés dure

Se reparter au chapitre « 8.2 Changement des réglages par défout v pour changer la dureté de
[eau par défaut.

5£.3.2 Réglage de l'intensité de I"aréme
- » 5= A chagque fois gue a touche AROMA STRENGTH est appuyée, laréme de votre café changs

dun degré. Lardme chosi apparait sur Faflichews
G0DDD  arbme extra léger
..@@@ arBime béger ;
a machine dosera avtomatiquement
Ll LA arfime moyen la bonne quantité de cafié,
0000  aimeion

GOOBH  tme e ot
) La benne quantié de calé sera dosée en
v— cafe premoull utfisant la mesure fourmie aves la machine.

5313 luglm du moulin a café en céramique

Ak Les riglages dorvent exclusnement Etre effectuds lorsque [a machine est en tran de moudre

du café en grans.

Soulever le cowercle du réservoir & café en grains.

Identifier le bouton de riglage de la mouture. Les marques repére plackes autour du bouton
montrent les réglages de la mouture. || est possible de régler la machine sur un deas cing niveaus
e finesse de mouture  de fa position L plus & gauche, pour une mouture grosse et godt plus
léger (réglage mmimum) 4 cefle la phus & drode, pour une mouture fine ot un godt phe fort
{réglage maimum).

Mettre une petite tasse sous la buse de distribution du café.

= X2 Appuyer sur la touche ESPRESSO.

Pendant que la machine est en train de moudre, appuyer et tourner le bouton d'un cran & la
fois. Utiser L cé de réglage du mouin 3 café prévue 4 cet effet et fournie avec la machine, La
diffirence de golt sera perceptible apriés la distnbution de 1-3 tasses de cafié
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5.3.4 Reglage de la température d'infusion
3& reporter au chapitre « 8.2 Changerment des régloges par défiut v pour changer la

=2 max vermpdrature dinfiss defaut
mpéra infusion par défa

rm

[y

5.3.5 Reglage de la buse de distribution du café

La buse de distnbution du caflé peut &tre réglde en hauteur powr meeux sadapter aux
dimensions des tasses que vous souhaitez utilser
*  Pouwr effectuer ce réglage, soulever ou baisser Iz buse de distribution du café avec les

doigts,

5.4 Deésactivation et réactivation
Aprés 15 minutes en mode repos. le machine passe automatiquement en mode stand-
brt Le termps de départ du mode stand-by peut &tre changé, Powr savoir comment, lire
le chapitre « 8. Réglages par défout »

Q} Perdant cette phase, b touche STAND-BY chgnote.

Il se paut que la machine lance un cycle automatique de ringage / auto-netioyage,
comme décnt dans le chapere « 5.2.2 Cpde automatique de ringoge | auto-nettoyage »
Arrét

> Pour éteindre complétement la machine, Finterrupteur général que se trouve aw dos
de la machine doit se trouver sur OFF.
Réactivation
Linterrupteur géndral qui se trouve au dos de la machine dort se trguver sur O,

~ ('_} Pour remettre en marche [a machine, appayer sur la touche STAND-BY,
Il s& peut que la machire ait besoin d'un o 5.2.7 Amorgage du circuit hydmulique » ou
qu'elle lance un cycle automatique de rincage | auto-nettoyage, comme deont dans be
chapitre « 5.2.2 Cycle automatique de nncage | auto-netiopage » .

6. Utilisation
S'assurer de lire le chapitre « 3. Sécurité » .
Pour préserver la qualité du produit, & chaque allumage de la machine, le « 5.2.2
Cycle outormnatique de rincoge [ auto-netfoyoge » se fance, Lorsque la machine est
allumée aprés &tre restée nutilisée pendant une longue periode. il st recommande
d'effectuer un o 5.2.3 Cycle de ringage manuel 1,

6.1 Préparations a base de café
La guantité de produit distribuée dans la tasse est réglée par défaut. Pour changer
cette quantité, se référer au chapitre « &.1.4 Réglage de Jo longueur du cofé dans o
tasse pendant la prébaration .
La machine peut distribuer une ou dew boissons & base de café,

6.1.1 Utilisation de café prémoulu (une seule spécialité)
i Il est possible de sélectionner la fonction qui utilise du café prémoulu Elle ne distnibue
i qu'un seul produst,

A\ Utiliser autre chose que du café prémoulu peut séneusermnent endommager la
machine. Ces dommages ne sont PAS pris en charge par la garantie.

Ak Utiliser seulement la mesure fournie avec la machine, 5i la dose est wpérieure 3 une
mesure, ou excessive, la machine ne distribue pas le produit et le café sera décharpé
dans le troar & mare.

*  Soulever le couvercle du compartiment et ajouter une mesure de café prémouiy, Si
aucune dose n'est gjoutée, la machine distribuera uniguement de I'eau,
*  Fermer le couvercle du compartiment & café prémoulu,
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* 5= Appuyer & plusieurs reprises sur la touche AROMA STRENGTH pour sélectionner |a
fonction de distribution de café prémoulia
u w— Continuer de sunvre les instructions de préparation de la spécialité désirée,

J

6.1.2 Distribution d'un produit avec une touche

> Mettre une tasse sous la buse de dstrbution du café,
Un expresso [ un café allongé

» X Pour distribuer un expresso, appuyer sur la touche ESFRESSOL

> BF Snon, pour distribuer un café allongé, appuyer sur la touche ESPRESSO LUNGO.
Aprés le cyde de pré-infision, le café commence & couler de la buse de distnbution
du café.

gl"' Le café sera distribug psqu'a un meveau prérdglé | cependant, i est possible d'en

arriter la destrbution avant que ke niveau soit attesnt en appayant sur be bouton OR,
Aprés distribution du produit, la machine retourne au menu princpal.

6.1.3 Distribution de deux produits avee une touche (possible seulement en utilisant du café
en grains)

*  Mettre deux tasses sous 12 buse de distribution du cafié,
Deux expressos | deux cafés allongés

» 2F Pour distribuer deux expresses, appuyer deus fiois sur la touche ESPRESSO

> 2P Snon, pour distribuer dews cafés allongés, appuyer deux fois sur la touche ESPRESSO
LUMNGO:
Aprés le cyde de pré-infusion, le café commence & couler de fa buse de dustribution
du café.
La machine effectue deux cycles de mouture 2 la aute.

J Le café sera destnbué psqu'a un niveay préndglé | cependant, d est possible d'en

arréter la destribution avant que b niveau soit attest en apparyant sur ke bouton QK
Aprés destribution du produit, la machine retourne au menu prncipal.

&.1.4 Reéglage de la longueur du café dans la tasse pendant la préparation
Il est possible de régler la quantité de produit distmbué en foncton de ses golts et
de la taille des tasses. Cette fonction permet de changer le réglage par défaut de la
quantité de produst dstrbude dans 12 tasse. Pour un godt plus fort, réduire la quarité
distribuée, Préparer la maching pour un expresso [/ café allongé et mettre une tasse
sous la buse de distnbition du café.

Longueur expresso | café allongé
» X2 Pour régler L longueur de 'expresso, garder la touche ESPRESSC appuyée jusqu'a ce
que le symbale MEMO s'affiche, puis relicher la touche.
= 2P Sinon, pour régler la longueur du café allongé, garder i touche ESPRESSC LUNGO
appuyde jJusqu'a ce que le symbole MEMO s'affiche, puis reldcher la touche,
La rmachine en est 3 'étape de programmation et commence & dstribuer s produt sélectionnd.
> J Appuyer sur la touche OF dés que la quantité déserée est atteinte,
La touche est maintenant programmee : a chaque fois qu'elie sera appuyéde, la machine
distribuera la quantité de produt qui vient d'#re réglée, Aprés distribution du produst,
la machine retourne au menu prncipal

6.2 Mousseur a lait
Ce chapitre explique comment utiliser le mousseur & lat pour préparer du lat
émulsionné, Lors de la premidre utdsation de la machine, la nettoyer avec soin comme
mdsquéd dans le chapitre « 74,17 Cycle de nettopage du mousseur & fait »

'y Risque de brilures | || peut y avoir quelques édaboussures d'eau chaude ou de vapeur au
début de la distribution. Le mousseur 3 lait peut atteindre une température élevée, Ne jamais
ler toucher directernent masc les mains. Utiser uniquement [a poignds protectnce adaptée.
Mettoyage du circuit hydraulique

> Wérifier que la buse de destributeon du mowsseur A lait classique et installée,
* el Aopuyer sur la tauche STEAM pour distribuer de la vapeur pendant quelgues secondes.
= J Pour arméter la distribution, appuyer sur la touche K,
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Phase d'insertion
*  Insérer le mousseur i lait dans be logement de la buse de vapeur jusqu'a ce quiil soit fo,
Fiy Rreque de brilures ! S la machine a &1é utilisde récemment. [a buse de vapeur peut
étre encore chaude.

Ak Le protecteur en cacutchoue doit &tre correcteément inséré sur la buse de vapeur
sans dépasser de sa place, sinon, le mousseur 3 lait ne fonctionne pas comectement,

Phase de retrait
> Twer sur le mousseur & lat pour l'enlever de [a buse de vapeur.

6.3 Préparations a base de café et de lait
Pour préparer un bon cappuccing, utilser du Lt froid (~57C F 41°F) avec une tensur
en protéines au moins égale a 3%, Il est possble d'utiliser du lait entier, du lait écrémeé,
du lait de 2053 ou du lait sans lactose, selon kes golits personnels.
6.3.1 Distribution d'un produit & base de lait
> Remplir 173 du réservoir avec du lait froid
*  Immerger le mousseur & lait dans le lait
Fy Risque de brilures ! Il peut ¥ avoir quelques eclaboussures de lait ou de vapeur au
début de la distributsen,
A Le mousseur & lait doit &tre installg,
Un lait émulsionné
=dlb Appuyer sur la touche STEAM pour cormmencer la distibution de la vapeur:
Attendre le temps de préchauffage nécessaire & la machine,
> Emulsicnner le lait en faisant tourner le réservoir par des mouvements dirculaires vers
le haut et vers le bas,
> J Larsque la mousse de lait a la consistance désirée, appuyer sur [a touche OK pour

"| aréter la distribution de vapeur: || faudra attendre queiques secondes avant que la
C\J) machine interrompe compléternent la distribution de vapeur
o La detribution de vapeur sinterrompt automatiquement aprés 3 minutes si aucune

touche n'a é1€ appuyée,
A est possble de passer immédiatement & la distribution dun café ou d'eau chaude.
*  Pour préparer un cappuccing, distribuer un expresso ou un café allongé, comme
indiqué dans le chapitre o 6.1 Prépamtions & base de café » .
Ak e fois terming, il faut distribuer une petite quantité d'eau chaude dans un récipient,
comme indiqué danes ke chapitre « 74,1 Cyole de nettoyage du mousseur & loit 0,
6.4 Préparations a base d'eau chaude

6.41 Distribution d'eau chaude
> Vérfier que la buse de detribution du mousseur & lait classique est installée.
*  Mettre un régipient sous ke mousseur & lait.

Fy Risque de brilures ! || peut ¥ avoir quelques éclaboussures deau chaude ou de vapeur au
début de la distribution, La buse de vapewr peut atteindre une ternpérature dlevde, MNe jamais
toucher la buse de vapeur directement avec les mains. LUtiliser [a poignée protectrice adaptée.

= & Appuyer sur |a touche HOT WATER pour distribuer I'eau chaude, Attendre le temps de

i préchauffage nécessaine 3 la machine. La machine commence |a distribution d'eau chaude.
P Dhistrbuer la quantité d'eau chawde désirée,
. 9
J >/ Pour améter la distribution, appuyer sur la touche O, Aprés distribution du produtt, la

maching retcurne au menu principal,

7. Nettoyage et entretien
Le nettoyage et lentretien réguliers de la machine sont fondamentaws: pouren prolanger
la durde de wvie. Dans le cas contraire, la machine cesse de fonctionner correctement,
Ce chapitre décrit de manidre détaillée les opérations 4 effectuer et leur fréquence,

A\ S'assurer de lire le chapitre « 3. Séeurité » .
A\ Toutes les opérations de nettoyage dovent &tre effectuées quand la machine a refroidi,
A\ Pour nettoper la machine, wtiliser un chiffon douws, légérement imbbé d'eau - ne pas utifser d'alcoal,
de sohants et / cu dobjets abrasifs. Seule L grille repose tasses et les parties du mousseur & lait
mentionrbes dans b section « 7.4.2 Nettoyape hebdomodaire des compasants du mousseur & lait »
pewvent &tre lavées au lave-vaisselie Tous les autres compaosants dosvent &tre lavés & ['eau tidde.
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Ak Les dormmages ou 'utilisation impropre causés lors du nettoyage et de lentretien ne
sort FAS couverts par [a garantie

Réservolir & Logements & Groupe de PMouisatr & ult

Tableau d'entretien Machine — ke distribution

En cas de besoin chapitre n® 714:75 | 7.3 | | 741
Hebdomadaine chapitre n® 712 | 21 | 742
Mersuel chapitre n® | 731 711,723

7.1  Nettoyage de la machine

7.11  Mettoyage de la machine en cas de besoin
A Lorsgque le symbole “tiroir & mare rempli’ s'affiche, procéder comme suit.

B —
g" ans A Fisgue de brliures ! Avant de nettoyer [a machne, vérifier que la machine, le mare et
£ = l'eaw dans le réservoir aient refroidi

afficheur

. Ak Ces procédures doivent étre effectudes 4 chague fois que le voyant ‘bac
‘-.I_l/ d'égouttement plein’ apparait. 5i ke voyant est complétement remgli, cela signifie que
[ I bac d'égoutterment ast plein : fates attention lorsque vous lMenlever.

k 5i la machine est allumée, vider et nettoyer le troir 4 marc et le bac d'égouttemnent.
2 ﬂ\\ i

5i la raching est éteinte, le voyant ‘tiroir & marg rempll’ est toujours présent 3 laliumage.
Veuillez vous reparter au chapitre « 94 Tobleou de rdsolubon des problémes »

Appuver sur les boutons studs sur les cdtés,
Enlever le bac d'égouttement.
Enlever le tirgir 4 marc et le vider
Vider et laver le bac dégouttement.
Mettre le tiroir & marc dans le bac d'égouttement et remettre ce demier dans la
machire,
A\ Do plus amples opératons dentretien peuvent &tre exdcutées uniquement & la
machine est éteinte et débranchée de l'alimentation électrique,

VWY VY

7.1.2 MNettoyage hebdomadaire de la machine
> Susvre une & une les instructions du chapitre o 7.1.7 Nettoyape de lo machine en cos de
- besoin 1 jusgu'a atteindre le logement du bac d'égouttemnent. Mettoyer maintenant |e
Iogernent du bac d'égouttement.
> Remettre les composants en place,

7.2  Nettoyage du groupe de distribution
7.21  Cycle hebdomadaire de nettoyage du groupe de distribution

Le groupe de distribution doit &tre lavé au moms une fois par semaine.
Le netioyage hebdomadaire du groupe de distribution consiste en un cycle de
nettoyage 4 Neau (Incage minutieu),
Phase de désassemblage et de nettoyage
3-{:_) Etaindre la machine avec la touche STAMD-BY, Attendre que la tauche STAND-BY
commence & dignoter et débrancher le cible d'alimentation.
Appuver sur les boutons stués sur les cdtés,
Enlever le bac d'égouttement.
Ouwrir a porte de service.
Pour enlever le groupe de dstrbuton
+ Placer le pouce sur le boutan PUSH et les autres daigts sur la poignée.
* Appuyer sur le bouton PUSH et tirer la poignde,
Sortir le groupe honzontalement sans e faire tourner

L Y

v
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Mettover minutizusement la conduite de sortie du café avec 'outd de nettovapge
adapté, fowrni avec la machine,
Enlever le tircer 3 café et le laver minutieusement.

Laver soagneusement le groupe de distnbution 3 'eau tidde et nettoyer saigneusement
le filtre du haut.

Me pas utiliser de détergents cu de savon powr nettoyer le groupe de distribution.
Laisser le groupe de distribution complétement sécher & Nair libre.,

Mettoyer soigneusement la parte interne de la machine avec un chiffon dous: imbibeé
d'eau.

Phase de réassem
Insérer e Groir & café dans son logement et wérifier quil est placé comrectement.

A\ 5i le tircir & café n'est pas placé correctement, il est passible de ne pas pouvair placer

le groupe de distribution dans |a machine,

Sassurer que le groupe de distribution est dans la bonne posstion : les deus margques
repére sur le cité du groupe de distribution daivent cormespondre.

5i elles ne cormespondent pas, appuyer légérement le levier vers e bas jusqu'a ce
qudl touche l base du groupe de distnbution pour que les deux marques repére
comrespondent.

Appuyer fort sur le bouton PUSH,

Sassurer que le groupe de distribution soit feé dans la bonne position,

5'il est toujours trop bas, le remonter jusqu'a ce qu'il se fixe 3 sa place.

Remettre le groupe de distribution dans son logement jusqu'a ce quil soit bien
enclenché sans appuyer sur be bouton PUSH

Remettre le tingir & marc et le bac d'égouttement dans ka machine et fermer la porte
de senice.

7.2.1  Lubrification mensuelle du groupe de distribution (un cycle de nettoyage en utilisant un lubrifiant)
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Lubnfier le groupe de distibution aprés 500 tasses erwiron ou au moins une fois
par mois. La graisse lubrifiante pour fe groupe de distribution peut &tre achetde
sépardément. Pour de plus amples détails, veuillez vous reporter au chapitre « 107
Prodiuits pour (entretien » . Réaliser la procédure de la « Phase de désassernblage et de
nettopage » du « F.2.1 Cyle hebdomodaire de nettoyoge du groupe de distribution » .



> Apphquer la graisse unformément sur les deux convoyeurs latéraux

= Lubrifier égalernent ['arbre
Réaliser la procédure de la « Phase de réassembloge » du o 7.2.1 Cpde hebdomadare
de nettoyoge du groupe de distribution » -

71.2.3  Dégraissage mensuel du groupe de distribution (un cycle de nettoyage en utilisant un dégraissant)
Lancer un cycle de nettoyage avec des tablettes de dégraissage apnis la dstrbution de
500 tasses emvinon ou au moins une fos par mois. Cette opération compléte le processus
d'entretien du groupe de distribution, Les tablettes de dégraissage sont vendues sépanément.
Four de phus amples détads, veudler vous reporter au chapdre « 1001 Produrts pour Mentretien 1,
A\ Les tablettes de dégraissage sont recommandées uniquement pour ke nettoyage, slies
n'ont pas de propriétés détartrantes, Pour le détartrage, utiliser be prodult détartrant
Gaggia et suivre la procédure décrite dans be chapitre « 7.5 Cycle de détartrage »
*  Mettre un grand récipeent (1.5 1) sous la buse de distribution.
Ak Risque de brifures ! Attention aux projections d'eau chaude ou de vapeus,
> Sassurer de remplic le réservor avec de Neau fraiche jusqu'au niveau MAX

I = Me pas mettre de café prémouly dans le compartment a café prémoulu

*  Metire une tablette de dégraissage dans le compartirment 3 café prérmouly,

e — * g Sélectionner la fonction distnbution de café prémoulu en appuyant sur [a touche
AROMA STREMNGTH, La machine est préte pour la distribution,
u w— * 2P Appuyer sur la touche ESPRESSO LUNGD. La machine commence la distribution
o S d'eau par la buse de distribution du café.

> [Dés que la barre de progression attemnt be milieu, mettre nterrupteur général sur la
posttion OFF pour étendre la machine.
Laisser la soluton dégrassante agir pendant environ 15 minutes.

> Metire linterrupteur général sur M pour alurner la machine,

> (1) Appuyer sur la touche STAND-BY. Attendre la fin du « 5.2.2 Cyde cutomatique de
+ ringoge | outo-nettoyage u .
// Réaliser un & 7.2.1 Cytle hebdomadaire de nettoyage du groupe de distibution 1 entier

La machine est prite pour la distrbution,

7.3 Nettoyage des contenants
7.3.1  MNettoyage du réservoir a eau

> Enlever le filtre 4 eau du réservoir et le laver avec de |'eau fraiche.
*  Remattre e filtre & eau 4 52 place en appuyart doucement et en effectuant une légéne rotation,
*  Remphr le réservoir aves de 'sau fraiche.

7.3.2 Mettoyage mensuel des logements i café

> Line fois par mos, vider et nettoyer e réservoir  café en grains avec un chiffon imbibé d'eaw
> Le remplic & nouveau avec du café en grans,
> 5 mécessaire, nettayer le compartiment 4 café prémoulu avec un chiffon sec.
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7.4 Mettoyage du mousseur a lait

7.41 Cycle de nettoyage du mousseur a lait

Il est important de nettoyer le moussewr 3 lat aprés chague utilisation afin d'en
assurer ['hygiéne et de garantic la préparation d'un lait érmulsionné 4 la denvsité parfaite.

Ak Le rrousseur & lait doit étre installé,

>alb Appuyer sur | touche STEAM pour distrbuer de la vapeur pendant quelques secondes,
» J Pour arriter la distrbution, appuyer sur |a towche OF,

Ak Risoue de brillures | La buse de vapeur et be mousseur & lait peuvent étre chauds.

*  Enlever le mousseur & lait et be laver @ l'eau tidde,

7.42 Mettoyage hebdomadaire des composants du mousseur i lait
Le nettoyage hebdomadaire est plus complet,
1. Mousseur A lait
2. Protecteur en cacutchouc
A\ Risque de brilures | i la machine a £té utilisée récemment, la buse de vapewr et le
mousseur 3 lait peuvent &re encore chawds,
Enbever le mowsseur-d lait (1) et be laver & I'eau tidde.
Enlever le protecteur en caoutchouc (2) et be laver avec de ['eau fraiche.
Mettoyer la buse de vapeur au moyen d'un cheffon imbibé d'eau,
Effectuer les opérations dans le sens inverse et réassembler le mousseur 3 lait

dk Le protecteur en casutchoue doit &tre cormectement inséré sur la buse de vapeur
sans dépasser de sa place, sinon, le mousseur a lait ne fonctionne pas correcterment.

L

7.5 Cycle de détartrage

| A Lorsquele symbole CALC CLEAN s'affiche,d est nécessaire de procéder au détartrage
‘1 p START de la machine. 5i cette opération n'est pas effectude, la machine ne fonctionne plus
o :::M correcterment ; dans ce cas-la, la réparation n'est PAS couverte par la garantie,

Le cycle de détartrage demande enviran 30 manutes. || consiste en un cycle de nettoyage
complet effectué avec un produit détartrant Gaggia et suivi par un cyche de rincage.
= Ne pas enlever le groupe de distribution pendant le processus de

détartrage.

= Me pas boire la solution détartrante ou bes produits msus du oycle de détartrage.,

A Utiliser exchusivernent la selution détartrante Gagga, L'utisation d'autres produits
peut causer des dommapes 3 la machene et laisser des résdus dans l'eaw La solution
détartrante Gapgia est vendue séparément, Pour de plus amples détails, veuSiez vous
reporter au chapitre « 10,1 Produits pour 'entretien »

Phase de préparation
Appuyer sur les boutons sitwés sur les cotés

Enlever le bac d'égoutternent.

Erdever le tiroir & rmarc et be vider

Vider et laver le bac dépoutiement.

Remettre tous les composants.

Mettre un grand récipient (1,5 [) sous la buse de distnbution,
il est en place, enlever le mousseur 3 lait de L1 buse de vapeur

VW WYY VY

Phase de détartrage
A\ i le filtre 3 eau INTENZ A+ ect en place, I'enlever du réservair  eau et ke remplacer
par le petit filre blane d'origine.
> Nerser toute la solution détartrante dans le réservoir 4 eau,
*  Remplir ensuite le réservorr avec de I'eau fraiche jusqu'au niveau CALC CLEAM,
*  Remettre le réservoir 3 eau dans la machine.

14 FRANGAIS



afficheur

=
3

“«
:
o
£

>2Z Appuyer sur la touche MEMU et faire défiler e menu jusqu'a la fonction détartrage.
> J Appuyer sur la toudhe OK pour séfectionner la fonction détartrage.

"J Appuyer sur la toudhe OF pour lancer le cycle de détartrage. La machine démarre la
distribution de la solution détartrante par intervalles. La bame de progression indique 'état
d'avancerment du cycle,

nLeqdepeméuE-r".ermrrpuen appuyant sur la touche ESC et redémarmé en appuyant sur
la touche OK Cela permet de wader le récipient ou de s'absenter pendant une courte péricde.

Laisser l'eau s'écouler jusqu'a ce que fe néservair soit vide.

= Enlever le réservoir i eau et le rincer.

®  Le remplir avec de 'eau frafche jusqu'au niveau MAX et le remettre dans son
emplacement.

>  Enlever et vider be réciprent.
Fépéter toutes les opérations déorites dans la « Phase de prépamton »  précédente et
procéder d la « Phase de ningoge 1

Phase de ringage
> J Appuyer sur la toudhe OF pour lancer le cyde de rincage.
LLeq:lepaméw-mmn'puen appuyant sur la touche ESC et reddmarmé en appuyant sur
la touche OK Cela permet de vader le nécipient ou de s'absenter pendant une courte pércde.
Al 5 le réservoir 3 eau n'a pas €€ rempli au niveau MAX, il se peut que la machine ait besoin
d'un autre cycle de ringage. Dans ce cas, rerplir le réservoir 3 eau au niveau MAX, le remettre
dans fa machine et répéter la « Phase de ringage o,
Laisseriamachine distribuer be produit jusqu'd ce que le processus se termine automatiquement.
e J Eppuyer-sur la touche OF pour sortir du cycle de détartrage. La machine effectus le drauffage
ot be nngage automatique,
#*  Enlever et vider fa récipient avec leau distribuée.
Procéder au i 7.4.2 Nettoyape hebdomodaire des composants du mousseur & lait o ,
Procéder au « 7.2.1 Cycle hebdomadoire de nettoyape du groupe de distrbution 1 .
A\ 511 et fourni_enlever le petit filtre blanc et e remplacer par e filtre INTENZA+.
A la fin, 2 rachine retourne au menuy principal,
Rernettre be mousseur & lait sur la buse de vapeur.
Il est recommandé d'effectuer un « 5.2.3 Cyole de nngage manuel n .

7.5.1 Interruption du cycle de détartrage

¥, START

L= 7Y

Lorsque s cycle de détartrage a commencd, vous devez e terminer jusqu'a La fin sans éteindre
la rnachine.

h(l)Dm bt cas ol vous sopez bioqué pendant e cycle, vous pouvez sortir en appuyant sur la
touche STAND-BY.

*  Sicelavenait d se produire, ou en cas de panne de courant ou de déconnexion accidentelle du
cible dalimentation, vider et rincer soigneusernent le réservor 3 eau, puis be remple psqu’au
niveay CALC CLEAM. Susvre les instructions fournies dans le chapare « 5,23 Cpoe de nncoge
manuel » avant de detribuer n'importe quel produet 5i e cpcle n'a pas été terminé, 3 Gudra
effectuer un autre cyde de détarrage dés que vous e pouver

8. Réglages par défaut
8.1 Liste des réglages par défaut

Afficheur

k=1 =1 - "
(=] i e
Tire =%

o w |l -

Réglage Valeur | Description
TWP*";':';EF}&UN du meyenne | Réglage de la température dinfusion du café.
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Afficheur Réglage Valeur Description

E alln -
[ ' [y = Temps de 1 " ;

k: W.- E & stand-by 5 minutes Réglage du temps de stand-by

= = o
(PpSraw (P ﬁ Coantraste PrCyEnne Réglage du contraste de 'aficheur

o wod -

= s o Réglage de la dureté de Neau. Pour de plus amples
m' 6 : Dureté de l'eau | 4 (eau trés dure) | détails, veuillez vous reporter au chapitre « 5.3.1

o wooW LY

| Mesure et riglage de la dureté de leau s,

y == ~ Fitr X'sat Réglages INTENZA+., Pour de plus amples détads,
o] e e CFF (non installé) | veuillez vous reporter au chapitre « 1002 Fitre 0 ea
) ufl ﬁ — INTEMZ A+ { ) P wan ¢ port ap u

8.2 Changement des réglages par défaut
Il est possble de personnaliser les fonctions de L machine & laide du menu de
programmation. La machine dait &tre allumée et préte a fonctionner:
e, 5i nécessaire, veullez vous reporter au chapitre « 8.7 Liste des régloges par défout » .
> amm Anpuver sur la touche MENLU et fasre dédiler L liste des fonctions pour sélectionner |a

o o
[ DISPLAY foncticn dant vous voulez madifier les réglages |
OOCNTW Remarque : les figures sur le cdté font référence 3 un exemple de fonction.
R R » 'J Appuyer sur la touche QK pour sélectionner la fonction désinde,

Une fois sélectionnde :
- Y * M Appuyer sur 2 touche UIP pour augmenter la valeun
=% Appuyer sur 1a touche DOWMN pour dimanuer la valews,
C. » J Appuyer sur la touche OF pour confirmer ke changement
w, iyt Larsque le changement a été prs en compte, le message OK s'affichi.

A\ Les modifications non confirmées ne sont Pas Cconservees

="y Appuyer sur la touche ESC pour sorti de la fonction de programmaton.
La machine sort automatiquernent du mode de programmation aprés 3 manutes si
aucune touche n'a £1¢ appuyde,

8.3 Réinitialisation des réglages par défaut
Il est possible de restaurer les réglages par défaut 4 l'aide du menu de programmation.

La machine doit étre allumée et préte 4 fonctionner.
== Appuyer sur la touche MEML et faire défiler les fonctions pour sélectionner RESET.

= ~ A ;
= of Appuyer sur 2 touche OK pour sélectionner la fonction,
RESET Lorsque le changement a €1 pris en compte, le message OF s'affiche,
o =y Appuyer sur la touche ESC pour sortir de la fonction de programmation.

La machine sort automatiquement du mode de programmation aprés 3 manwtes si
aucune touche n'a é1€ appuyde,

9. Résolution des problémes

Ce chapire résume bes problémes les plus récurrents qui pourraient concermer votre maching,
Si les informations ci-dessous ne wous aident pas & résoudre le probléme, veuillez
consulter la page FAQ sur le site wwwgagpia com ou contacter ke service d'assestance
Gaggia, Les contacts sont indiqués dans e et de garantie fourni séparément ou sur
e sate woanagaggia.conm,

La machine utiise des codes de couleur pour une interprétation phus facile des
voyants sur lafficheur, Le code de couleur des symboles repose sur e concept des
feux de sgnaksation,

9.1 Résumé des voyants d’alarme : afficheur rouge

Afficheur Description Action
[ - Remettre e bac d'égouttement et | Lire le chapitre « 7.1.1 Nettoyoge de lo machine en
[‘é] ->\ be troir & marc fermer la porte de | cos de besain » pour remettre les composants 4 la
= service, bonne place.



Afficheur Description Action

; \ g Sunvre les instructions pertinentes du chapitre « 4.3

Réservoir a café en grains vide, . ; v et
Remplizsope du réservoir & café en grains o .

Fermer |a porte de service. Eteindre la machine

Groupe de distribution non inséré, | puis la rallumer Le groupe de distribution se remet
automatiquemnent en positon de démarrage.

Vider le troir & mare comme mdiqué dans le
Tiroir & marc rempli. chapitre « 7.1.7 Mettoyage de la machine en cas de
bestn

Sunvre les instructions pertinentes du chapitre i 4.2

Réservor i eau vide. ; ;
Remplissape du réservair & eau »,

line boisson a été sélectionnée Fermer le couvercle du réservair a café en grains
lorsgue le couvercle du réservoir 3 | dans bes 30 secondes pour achever la distribaution.
cafié en grains éfait soulewd, {Unaquement pour les machines 1200)

[ =\ & 6B & ®

Suivre les instructions pertinentes du chapitre ¢ .3
- La machine est hors service, L priaehin &4 hiors Sarvice 3

9.2 Reésumeé des voyants d’avertissement

Afficheur Description Action

La machine est préte pour la
distribition : le réservair 3 calé en
grams est vide.

Sumvre les instructions pertinentes du chapitre « 4.3
Remphssope du réservar & cafié en gromns » .

La machine est préte pour la faig .
disiwuion - varertre o flred gy, |1 s indtrinchions pertnentes du iagire

HNTENZA+ it 10.2.2 Remplacament INTENZA+ »

c
st fs

%’] La machine attend pour démarrer | Suivre les instructions pertinentes du chapitre
4 24 I'amorcage du orcuit hydraulique. |« 5.2.1 Amorgoge du drowit hydrawlique »
R pirv) ; y Suivre les instructions pertinentes du chapitre « 7.5
- . : G L
3 ool T La machine doit étre détartrée, Cyele de détarage »
La machine est en phase de Attardre,
chauffage.
La machine est en ringage. Attendre,

—1
o —
Le groupe de distnbution redémarre. | Attendre.

9.3 La machine est hors service

Si le voyant d'erreur de la maching est déclenché, le code d'erreur saffiche dars le
comn an bas 4 droite de afficheur

P o ®

afficheur
rouge

*H Veuliez consulter le tableau suivant.
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mrﬂmm

Moulin & café
bloqué

Gmupe de

i distribution

| coincd, ne peut

| pas dtre reting

| Erreur sur

5 le circuit
hydraulique

1

| Condutte de sortie du café
| encrassée,

| Le groupe de distribution est mal

Cause Action

Mettoyer minutieusement la conduite de sorte du
| café comme indiqué dans le chapitre o 7.21 Cycle
| rebdamadaire de nettoyage du groupe de distribution » .

| Fermer la porte de service. Eteindre la machine
puis la rallumer Attendre le voyant "prét pour la

| positionng. distribution’ puis enlever le groupe de distribution.
. - _ Erﬂever et remettre le réservoir 4 eau plusieurs fois,
| Air dans le circuit hydraulique, | en s'assurant de le positionner cormectement. Vérifier
| que le logement du réservoir & eau est propre,
Pour tout autre code d'erreur:
=

Eteindre la machine puis la rallurmer aprits 30 secondes,

#  Essayer 2 ou 3 fois.

51 la machine ne démarre pas, contacter le service d'assistance Gaggia et mentionner
le code d'errewr qui apparait sur Fafficheur. Les contacts sont indiqués dans le rat de
garantie fourni séparément ou sur le site www gaggia.com.

9.4 Tableau de résolution des problémes

Comportement

La machine ne sallume pas.

La machine est en mode de
samulation,

Le bac d'égouttement se
rempit rapidement.

.Lé w;.raﬁl :tiro-r a marc |

rempl’ est toujours allume, |
méme £'il est vide ou qu'i n'y |

a que peu de marc de café,
Il est impessible d'enleser Ie
groupe de distribution.

Il est impossible dinsérer lei
| la bonne position. (banne position comme indiqué dans le chapitre

groupe de distribution.

Trop peu de créme dans e
| grosse. | chapitre & 5.3.3 Réplage du maoufin & café en céramique » .
[Le mélange n'est pas bon, le café n'est | Changer de mélange de café ou auster la finesse de la
| pas fraichement torrélié ou est moulu | mouture comme indiqué dans le chapitre & 5.3.3 Réghage
{trop grossigrement. { d maufin & cafié en céramique # .

| La machine dodt effectuer un réglage. | Distribuer quelques tasses de café.

café ou café trop léger

Le café fit de la buse de
distribution du café.
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Cause | Action

{La machine est débranchée ou|Brancher la machine et mettre interrupteur pénéral sur

| linterrupteur général est sur la postion | la position OMN,

| OFF,

|La touche STAND-BY a e appuyée | Etemdre et allumer la machine en utilisart Finterrupteur
pendant plus de & secondes.

Pour garartic un café de qualité aprés Vider le bac d'égouttement. Pour éviter que I'eau de

| chaque distribution, la machine efiectue | ringage aille dans fe bac d'égouttement, metire un tasse
{um ringage et chauffe en faisant couler | sous les buses de distribution.
|de l'eau dans ke bar d'égoutterment.

| Le tirger & marc a €€ vidé pendant que --ﬁ:ures mrmdé le bac d' égoulxemem et le tlrcura marc
| la machine €tait teinte, | attendre que ke voyant “fermer porte de service’ s'affiche,
| Remettre les composants en place.

Le groupe de distribution est maIiFen'rser la porte de service, Eteindre la machine puss la

| positionng, | rallurmer: Attendre b2 vovant ‘prét pour la distribution’

| ) - | puis enlever le groupe de distribution,

| Le troir & marc est & sa place, Enlever e tinoir & marc avant denlever le groupe de
| distribution,

Le groupe de distnbution n'est pas dans | S'assurer que le groupe de distnbution est dans la

| 7.2.1 Cycle hebdomadaire de nettoyage du groupe de
| distribution » , # Phase de réassemblage » ,

:LFE motoréducteur est mal positionné. | Remettre e bac d'égouttement et le tiroir 3 marc i lewr

| place. Fermer la porte de service, Allumer la machine sans
le groupe de dstrbution, Le motoréducteur e remet
| dans la bonne position. Eteindre la maching et mettre le
| groupe de distribution en place en sunant les instructions
du chapitre « 721 Cycle hebdomadaine de nelioyage du
| groupe de distribution » , « Phase de réassemblage » .

Les moulng sont régiés sur une postion | Ajster la finesse de la mouture comme indiqué dans le

La buse de distribution du café est|Mettoyer la buse de distribution du café et ses trous &

| encrassée. | I'aide d'un cure-dent.



La café m'est pas assez chaud. | Les tasses sont frosdes
La température est mal régiée.

Le circuet de la machine est encrassé par |

| du dépét calcaire,

La machine moud le café en |l n'y a plus d'eaw
grains mais ke café ne sort pas.

Action

| Chauffer les tasses avec de N'eau chaude,

Reégler la ternpérature comme indiqué dans le chapitre
« 5.34 Réglage de la tempérture d'infusion » .
Diétartrer la machine comme indiqué dans le chapitre

|1t 7.5 Cycle de détdrtroge » ,

Remplir le réservair & eau et réamorcer fe circut comme
indiqué dans le chapitre « 5.2.7 Amoroge oy circuit

| Fpctroulique i .

Le groupe de distribution est sale.

Mettoyer le groupe de distribution comme indiqué dans
le chapitre « 721 Cycle hebdomadgire de neffoyoge du

| groupe de distribution u .

Le circuit n'est pas amorcé.

(La buse de distribution du café est sale. |

| Amorcer le circuit comme indiqué dans le chapitre

it 5.2.1 Amorpage du arouit ydeouique b .
Mettoyer la buse de distribution du café et ses trous 3

V'aide d'un cure-dent.

: La machine doit effeciuer un réglage.
Le café sort lenternent. Le café est mouy trop finement.

| Distribuer quelques tasses de café,

Changer de mélange de café ou ajuster la mouture
comme indiqué dans ke chapitre « 5.3.3 Réploge du moufin

| & café en céramigue b .

| Le circurt n'est pas amorcé,

Amorcer be circuit comme indiqué dans le chapitre

| 5,21 Amorcage du crcuit hydroulique » .

. Le groupe de distribution est sale,

Mettoyer le groupe de distnibution comme indiqué dans
le chapitre o 7.2.1 Cycle hebdomadaire de nettoyoge du

| groupe de distribution a .

| La machine deit effectuer un réglage.
Le machine prend trop de| Le circuwst de la machine est encrassé par
temps pour chauffer ou la| du dépdt calcaire,
quantité d'eau dstnbude est

insuffisante, |
Le lait émulsionné est trop | Les tasses sont frosdes
Le lait me mousse pas. Le moussewr & lat est sabe ou mal placé,

Le type de lat utilisé ne comvient pasl
| pour &tre émulsionné.

| Distribuer quelques tasses de café,

Détartrer la machine comme indiqué dans le chapitre
7.5 Cycle de détartrage »

I Chauffer bes tasses avec de 'eau chaude.

Mettover le mouwssewr & lait comme indiqué dans le
chapitre « 7.4.2 Neltoyoge hebdomadare des composants
du moussewr & kit » et insérer ce demier dans la machane
comme indiqué dans le chapitre « & 2 Moussewr & lait »
i« Phase dinsertion .

Lire le chapetre « &.3 Préporations & base de café et de

| lait .

10. Accessoires et produits pour I'entretien

10.1 Produits pour I'entretien

Pour nettoyer et détartrer la machine, utiliser exclushvement bes produts pour

I'entretien Gaggia
Si vous rencontrez des difficuités

& trouver les produits pour entretien de votre machine,

veuiller contacter ke service d'assistance Gaggia de votre pays. Les contacts sont indiqués
dans le Inret de garantie fourni sépardment ou sur le ste wwwgaggia com.

PRODUITS POUR L'ENTRETIEN

+ | Solution détartrante

+ | Cartouche filtre 3 eau INTENZ A+

*+ | Graisse groupe de di

strbution

+ | Tablettes de dégraissage
+ | Systéme de nettoyage du circuit du lart

+ | Kit d'entretien
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10.2 Filtre a eau INTENZA+

Il est recommandé dinstaller be filtre & eau INTENZA+ qui lmite la formation de
dépdts calcaires dans la machine et améliore 'arbme de votre café,

L'eau est un &ément fondamental de la distribution du café, c'est pourguol @ est
mécessaire de la filtrer de maniére profassionnelie, Le filtre 3 eau INTEMNZA+ peut
prévenic la formation de dépdts de minéraux et améliorer la qualité de 'eau. || est
vendu séparément.

10.2.1 Installation INTENZA+

>  Enlever le petit fitre blanc du réservoir 3 eau et le conserver dans un endroit sec,
Phase de réglage du filtre
Enlever le filtre & eau INTEMNZA+ de son emballage, le plonger verticalement dans
l'eau frosde, avec I'cuverture vers le haut et presser lépérement sur bes cdtés pour
laisser I'air sortir

dh Pour utiliser le fitre correctement. | est nécessaire de masurer la dureté de Teau
comme indiqué dans le chaprtre « 5.3.1 Mesure et réglage de ko dureté de leau .

Mettre le fittre & eau INTENZA+ en fonction des résuttats du test, sur la base suivante

Carrés sur la bande
Lettre sur le filtre Dureté de I'eau A
A | eal douce | 1-2
B | eau dure (standard) | 3
= eas trés dure [ 4

> Insérer le filtre & eau INTENZAF dans le réservosr & eau vide.

Le pousser au maxmum,

®  Remplirle réserveoir avec de I'eau fraiche et le replacer dans la machine,
Dhstribuer toute 'eau contenue dans le réservoir comme indiqué dans le chapitre
w &4, T Distrnibution d'ecw chaude .

> Remplir & nouveau le réservoir & eau.

._ Phase de réglage de la machine pendant I'installation

»rmm Anpuyer sur la touche MEMU et faire défiler le menu jusquid la fonction fiftre
INTENZA+, Le réglage par défaut est OFF (fittre inactif).

=M Appuyer sur la touche UP pour sélectionner la valewr O,

- J Appuyer sur la touche OK pour confirmer be changement.

A Les madifications non confirmées ne sont pas conservées.

v

Apec |3 valeur OM, la machine est programmés pour informer I'utilisatews que le fitre

4 eau INTENZA+ doit &tre rermplace,

Aucune icone n'est affichée a la suite de I"'activation du filtre INTENZA+.
=¥ Appuyer sur la touche ESC pour sortic de |a fonction de programmation,

La machine sort automatiguement du mode de programmation aprés 3 manutes si

aucune touche n'a été a;lpu:r'e'e.ﬁ'. la fin, la machire retourne au menu principal.

10.2.2 Remplacement INTENZA+

Dy

>

=

@ [ |
OFF
| e
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Le veraant "iltre & eau INTENZA+ doit &tre remplace” <'affiche,
Femplacer le filtre & eau INTENZA+ comme indiqué dans le chapitre « 1021
installation INTENZA+ 0, en effectuant seulement la section « Phase de réplage du
fiftre 2, puis procéder comme suit
. Phase de réglage de la machine pendant le remplacement
#i== Appuyer sur |a touche MEMU et faire défiler le menu jusqu'a la ‘fonction fittre
IMTEMZ A+, La valeur est O (filtre actif),



*NF 50 ovous désirez remplacer be filtre 3 eau INTENZA+ avec un nouveau filtre
INTEMZA+, apparver sur la touche DOWN jusqu'd ce que vous puissiez sélectionner
la valeur RESET, Sinon, si vous souhaitez enfever le filtre INTENZA+ zans le remplacer,

sélectionnmer la valeur OFF,
> J Appuyer sur la touche OF pour confirmer le changement

A\ Les modifications non confirmées ne sont pas conservées,

En sélectionnant RESET, la machine est programmée pour utiliser un nouveau filtre
& eay INTEMZA+, sinon, en sélectionnant OFF, remettre le filtre blanc fourni dans le

réservoir

*% Appuyer sur la touche ESC pour sortir de la fonction de programmation,
La machine sort automatiquement du mode de programmation aprés 3 minutes si
aucune touche n'a été appuyée. A la fin, la machine retourne au menu principal.

11. Caractéristiques techniques

Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications aux caracténstiques
techniques du produtt. Toutes les quantités préréglées sont approximatives,

Description
Matériau du chassis
Taille (1 x h = p)

Posds

Longueur du cible
d'almentation

Bandeau de commande
Demension des tasses
Réservorr  eau
Capacité du réservoir 3
café en grains

Capacité du tiroir 2 marc
Pression de la pompe
Chaudsére

Drspostifs de séourité
Mode économie d'énergie |
Tension nomenale

- Puissance nomanale -
Alimentation

Quantités préréglées
ESPRESSO)
ESPRESSO LUNGO

12. Transport

)i

Valeur

| Thermoplastique

221 x 340 x 430 mim

75 kg

800 - 1200 mm

HAvant
Jusqu'd 152 mm

18 litres - Amaoible

250

115

15 bar
Chaudsire en acier inoxydable

 Coupe-cirauit thermique

< 1Wh

Voir la plaguette signalétique dans la porte de service

défaut min max
40 mi 10 ml 230 mil
120 ml 10 mi 230 mi

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Gaggia est conforme i tous les standards et & toutes les réglementations
applicables en matidre d'exposition aux champs dectromagnétiques.

et élimination

La présence de ce symbole sur un produit indique que celui-ci reléve de la Directive
européanne 20121 HUE Prigre de se renseigners sur les systémes locaux de collecte
sélective en vigueur pour les équipements électriques et &lectronigues. Veuillez vous
conformer 4 la réglementation locale et ne pas traiter le produit comme un déchet
miénager L'éliminaton cormecte de vos anciens produts aidera 3 prévenic déventuelies

conséguences nuisibles 3 l'emircnnement et & la santé humaine.,
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13. Garantie et assistance

Garantie

Pour des informations détaillées sur la garantie et sur ses conditions, consulter le livret
de garantie fourni séparément,

Le producteur se réserve le droit daméliorer ses modéles tout en maintenant les
caractéristiques essentielles décrites dans ce manuel,

Assistance

Mous voulons &tre sirs que vous étes satisfaits de votre machine.,

51 vous avez besoin de support ou d'assistance, veuilez wvisiter le site web de Gaggia
wiww gaggia.com ou contactez le service d'assistance Gaggia de votre pays.

13.1 Comment contacter Gaggia
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Las contacts sont ndiqués dans le vret de garantie fourni séparément ou sur le site
WL EARFIA COML



